Annatto

Az annatto az amerikai kontinens tropusi égévében honos orleanfa nevii fa termésébdl
Kivont piros szinii élelmiszer-adalék. Illata kissé paprikas, ize kissé édes-paprikas.

Az annattot az orlednfa magjat koriilvevd piros gylimolcshisbol lehet kivonni.
Felhasznaljak tobbek kozott sajtok, margarinok, vajak, rizs és flistolt halak, valamint
jégkrémek, fagylaltok szinezéséhez.

Az annatto Latin-Amerikéaban és a Karibi-térségben elterjedt, els6sorban fiiszerként és
szinezékként hasznaljak. A Kozép- és Dél-Amerikai bennsziilottek testfestéshez, és rizsként

is alkalmaztak. Néhany helyen ezért az orleanfat riizsfanak is hivjak.
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